Karin Steger-Hotz
Ktichenchef Michele Cariglia

Saal fur cirka 35 Personen

Einige Hinweise fir lhren Anlass.

Menuauswahl
Fir alle Anléasse kénnen wir nur ein bis zwei
einheitliche MenU servieren, ausgenommen
Vegetarier und Kinder.

Die meisten Menus werden erst ab 10 Personen
serviert. Bei Unklarheiten beraten wir Sie gerne.

Menubesprechung
Flr eine Menubesprechung bitten wir Sie, vorher
mit uns telefonisch einen Termin zu vereinbaren.

Preise
Die Preise sind inkl. MwSt. und passen sich jeweils dem neusten Stand an.
Fir Bankette werden keine Kreditkarten angenommen,
gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung.




Cremesuppe

Bouillon mit Fladli
Waldpilzcremesuppe
Spargelcremesuppe (Saison)
Gruner Salat

Gemischter Salat

Ndsslisalat mit Ei

Nusslisalat mit Eierschwammli, Trauben, Brotcrodtons

und Speckwdirfeli (Saison)
Gerauchte Entenbrust mit NUsslisalat

Gerduchtes Lachstartar mit Ntisslisalat
Toast und Butter

Gerduchte Forellenfilet mit Nusslisalat
Geréduchte Forellenfilet mit Toast und Butter

Frischer Rauchlachs mit Meerrettichsauce
Toast und Butter

Melonen mit Rohschinken
Waldpilzpastetli
Hauspastete mit Sauce Cumberland

Wildpastete auf Waldorfsalat
Sauce Cumberland (Saison)

Hausgemachte Eierschwammliterrine (Saison)
Felchenfilet gebacken mit Mayonnaise

Eglifilet gebacken mit Sauce Tartar

Frische Spargeln (nur wenn Saison)
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Felchenfilet gebacken mit Mayonnaise
Salzkartoffeln
Fr. 34.50

Eglifilet gebacken mit Sauce Tartar
Salzkartoffeln
Fr. 39.00

Zanderfilet gebacken
Salzkartoffeln
Fr. 38.50

Felchenfilet an Weissweinrahmsauce
Fr. 40.50

Felchenfilet Mullerinnenart
Salzkartoffeln
Fr. 37.00

Felchenfilet an Basilikumrahmsauce
Reis
Fr. 40.50

Felchenfilet an Kresserahmsauce
Reis
Fr. 40.50

Zanderfilet Mullerinnenart
Salzkartoffeln
Fr. 39.50

Zanderfilet gebraten auf Rahmwirz
Salzkartoffeln
Fr. 40.00

Zanderfilet an Krauterrahmsauce
Reis
Fr.41.50




Frschmverd

Meniis, fiir Sie, von uns zusammengestelit.
Gerne besprechen wir mit lhnen auch lhr ganz persénliches Menii.

Kleines Fischmenu
Kleiner gemischter Salat
Eglifilet gebacken Sauce Tartar
Salzkartoffeln
Felchenfilet Mdllerinnenart
Butterreis
Fr. 47.50

="

<>
Fischmenu
Kleiner Mischsalat

Zanderfilet gebacken mit Sauce Tartar
Salzkartoffeln

Eglifilet Maison auf Blattspinat
Felchenfilet mit Safransauce mit

Butterreis
Fr. 55.50
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Seehofmenii

Gemischter Blattsalat
mit Streifen von hausgebeizter Seeforelle an Dillsauce

Zanderfilet gebraten auf Ratatouillegemtuse
Salzkartoffeln

Kalbsschnitzel an Zitronengrasssauce
Basmatireis

Beeren-doghurtterrine mit Rahm
Fr. 70.00




Geschmorter Rindsbraten im Stafner-Klevner
Frische Gemtise und Kartoffelstock

Kalbsschnitzel Cordon-bleu
Frische Gemtuse und Maximkartoffeln

Kalbsschnitzel Wienerart
Frische Gemtise und Petersilienkartoffeln

Geschnetzeltes Kalbfleisch Ztircherart
Butterrésti und Mischsalat

Kalbspiccata Mailéanderart
Risotto und Tomaten geftillt mit Erbsen

Kalbsrahmschnitzel mit Champignons
Frische Gemuse und Eierntideli

Schweinscarrébraten glasiert
Rotkraut und Kastanien, hausgemachte Spéatzli

Schweinsfilet mit Champignonrahmsauce
Frische Gemuse und hausgemachte Spétzli

Kalbscarrébraten Férsterart
Frische Gemuse und Dauphinkartoffeln

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce
Frische Gemtse und Eierntideli

Schweinsfilet mit geftillten Cognacpflaumen
Frische Gemuse und Dauphinkartoffeln

Rindsfiletwirfel an Pommerysenfsauce
Blattspinat und Eierntideli

Geflillte Maispoulardenbrust mit Blattspinat
Gnocchi an Tomatenpesto

Lammfilet in Basilikumkruste
Ratatouillegemtuise und Kartoffelgratin

Geschnetzeltes Kalbfleisch an Currysauce
garniert mit Frichten und Basmatireis
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Frihlingsmeni
Mischsalat

Bérlauchsuppe
Spargeln Polonaise

Kalbskotelett an einer Pommerysenfrahmsauce
Frdhlingsgemtse und neue Bratkartoffeln

Erdbeeren mit Vanilleglace
Fr. 69.50
k£§/“
Herbstmeni
Morchelterrine oder Hausgemachte Kirbisterrine mit Toast und Butter

Klirbissuppe oder Waldpilzsuppe

Kalbscarrébraten Férsterart
frischem Gemuse und Safranspétzli

Hausgemachtes Himbeerparfait
Fr. 70.50
k£§/“
Wintermenu
Ndsslisalat mit Ei

Lauchcreme-Suppe

Sauerbraten Hausart
Mischgemtuse und Kartoffelstock

Frische Ananas mit Kirsch

Fr. 53.50




Tessinermentu
Tessinerteller

Minestrone
Mischsalat
Ravioli al Pesto

Kalbspiccata Maildnderart
Risotto und Tomaten geftillt mit Erbsen

Cassata mit Maraschino
Fr. 63.50

Bernerment
Geréduchtes Forellenfilet mit Toast und Butter

Bouillon mit Fl&adli
Bernerplatte
Meringues Glace
Fr. 59.50

Zurchermenu

Nusslisalat mit gebratenem Speck und
Brotwdirfeli

Eglifilet gebacken mit Sauce Tartar
Salzkartoffeln

Geschnetzeltes Kalbfleisch-Zlrcherart
Butterrésti

Zurcher-Apfelwdhe mit 1 Kugel Vanille-Glace

Fr. 56.50




Caramelképfli mit Rahm
Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch
Gemischte Glacé mit Rahm
Cassata mit Rahm

Coupe Dadnemark
Vacherin-Glacé

Nougattorte

Eiscafé

Eiscaramel mit Rahm

Sorbet Citro mit Wodka
Sorbet Abricot mit Likor

Zuger Kirschtorte
Hausgemachte Friichtekuchen
Soufflé Glace Grand Marnier
Mousse au Chocolat
Zimt-Zwetschgen-Parfait

Hausgemachtes Frlichteparfait
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